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3 la Fleur d'oranger [4, &, 8 peri)
Des Galeties & B créme d'amande (4, &, B pers.)
+ Dieg Galettes au chaoalat (4, 6, B pers)

Docks Délices

Towpoury a votre dioposition !
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Le lundi 21 décembra
Le vendredi 25 décambne de 7h A 130
Les dimanches 20 et 27 décembre de Th15 b 13h et 15h30 & 18030,
Fermié e Lundi 28 décembna at le vendredi 1er jander,
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Pour réussir vos {étes
Penvez a commander !

L'Apéritef
Assortiment de canapés

sur pain de mie assortis
en & variétés

= Blinls critme d'aneth et saumon fumsé

= Crevertes flambées ailléos

» Fagot daspenges, ceul dur &t tomate-cerise
- Faie gras et mied d'acacia

= Magret furnd et sa fondue dialgnons

1,00 € ["unité
En aisiette de 20 pidces ; 20 €
En plateau de 40 pléces : 40 €

Tapas sur baguette artisanale
assortis en 5 varidids

« Serrang ef bewre Lald
- Moudes mayonnasse cibouletie et tabasco
» Palerne de ISguemes jmunpme suberping
| PRSerE TT F rouge #F i it cu plrrainad fE et
« Mogzzarella, tomates confites
- Rosette de Lyon et beunne salé,

Assortiment chaud de
petits-fours salés - bouchées
individuelles en 5 variéeés

« Tarteleates méditerrandennes

« Towsries descargots

<{Choun pavaol auy oreveltes aildes

= Quiches aux épinards &t s saumon
- Rawiales de paulet & Festragon

1,00 € Funité
En assiette de 20 pibces - 20 €
En plateau de 40 pibces : 40 €

Pains surprises garnis de
40 sandwiches en pain de
CAmMPAgTIE
Multi-godts : 28,50 €

» Serranc, beurre salé

« Fromage de brebis e cerise noing
« Mousse de canard

+ Rogquefort et noix
« Redette de Lyon, beurre salé

Pain de la Mer: 35 €

« Saurnan fumé i Maneth

= Rillette de St-Jecques, créme de clboulgite
« Tarama citronné de truite et de creveites
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ILLes Desserts des Fétes

Nos Spécialités

# La Petite Rose

Crémeun da grioties, mousse de piche
de vigne, pulpe abricot e cragquant
de fruits.

# La Docks
Mousse au praling, mousse chocalat 75%
“Grandes Origines™ &t 1on croguant de
neagatine.

# La Biguine
Mpusse coco, cobur de mangue et passion,

ganache chocolat sur un succés damande
et coco.

# La Macumba

Glanduja nolsette, pammes pobldes,
mousse chacalat noar/noldenes,
bétcuit amandes et pommes.

& La Ca.lyp-an
Bavwaroise praling & I'anclienne, copur
crbmewe vanille en gousse o1 cragquant de
pralin sur biscuit chooolat

# La Sertao

Crémeus de calé, mouwtis gl chooolat
noir ¢t féve de café, biscult moslieus aux

-l-plﬂ. 18€ lp-lrl. k1.1
Gpers.:27€ 10 pers. 145 €

Les Traditionnelles

Crére au beurre fon, pasfum natunel :
Grand-Marnier, Chocolat, Vanille en
gousse, Praling a Fanclenne, Cafié

4pars.: 1580€ 8 pers:360€
Gpers.:2L,70€ 10 pers.: 30,50 €

Les Spécialités G
& Jour de Féte J

o Le Hérisson

Les Mignardises

Gladées

Sorbet chocolat noir, briswnes d
glaciés, velaurs de chitasgne,
i, fou 8 pers. 1 1950 & /29,50

Glace chocolat noir, giag
caramel i la fleur de g
&1 craquarnt de pail
chocolat

46 pers. : 25,50 §

&8 pers. : 33,50

La Coccigielle
Sarbet framboise ¢t
parfait ke ¢n gonssy
46 pars. § 25,50 €
&8 pery: 33,50 €

Toutes
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